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RESTIYYE

Edirne Saray1 1539
Semih Tezcan

Malzemeler (6 porsiyon)

Un (4 su bardagr) 500 gr.

Tulum peyniri 120 gr.

Tereyadi (4 corba kasigi) 150 gr.
Cevizici 120 gr.

Yumurta 6 adet

Zeytinyadi (1 ¢orba kasigdr) 20 gr.
Kirmizi pul biber

Maydanoz "> demet

Tuz (2 cay kagigr) 20 gr.

Icme suyu (6 su bardagdi) 1,2 kg.

Un, yumurta ve tuzu yodurun ve hamur haline getirin. Uzerini nemli bez ile 6érterek 20 dakika dinlenmeye birakin.
Hamuru acin ve eriste seklinde kesin.

Tencereye su, zeytinyagi ve tuz koyup kaynatin. Erigteleri igine atin ve 1-2 dakika daha kaynatip stiziin.

Tavada tereya@ini eritin. Igine pul biber, ufalanmig ceviz i¢ini ve dogranmis maydanozu ekleyin, 1-2 dakika
gevirin.

Bu karigimi eristenin Gizerine dokin ve karigtirin, ardindan tabaklara servis yapin.

Tabakalarin Ustiine tulum peynirini ufalayin, salamanderde peyniri eritin ve servise ¢ikarin.
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