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RENKLI KURABIYE

250 gram margarin

4 su bardagi un

1 cay bardagi pudra sekeri

2 yumurta sarisi

1 paket vanilya

Marmelat

Sekerci boyasi (kirmizi, sari, yesil)
Toz seker

Yagdi ve unu mikserin hamur karistiricisi ile karistinin. Yumurta sarisi, pudra sekeri ve vanilyayi ilave edip
yogurarak yumusak bir hamur elde edin. Hamurun tzerini 6rtlip, yarim saat dinlendirin. Hamurdan kigik
parcalar koparip elle yuvarlayarak sekil verin. Yaglanmis tepsiye dizin. Onceden 200 derece isitilmig firinda
pisirin. Kurabiyeler ilindiktan sonra, iki kurabiyenin arasina istediginiz bir marmelat strlp yapistirin. Sekerci
boyalarindan bir fiske kadarini ayri ayri 1 gay fincani suda eritin. Kurabiyelerin bir kismini sari, bir kismini kirmizi,
bir kismini ise yesil sekerci boyasina batirin. Uzerlerini tozseker serpin. 2-3 saat dinlendirdikten sonra servis

yapin.
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