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RENKLI KREMA

Kullanilacak malzeme:

12 yumurta,

300 gram toz sekeri,

1 kilo s(t,

150 gram sutll gikolata,

2 kasik patates unu,

1 gubuk vanilya,

1 cay bardagi krem santiy,

2 - 3 vigne ve incir sekerlemesi

Yapimi: SGtd vanilya gubugduyla birlikte bir tencereye koyarak atese oturtun. Siit kaynadiktan sonra indirin,
vanilya ¢ubugunu da iginden gikarin.

Beri yanda alti yumurtanin sarisini 150 gram sekerle birlikte bir tencereye koyun ve yumurta teliyle ¢irparak iyice
kdpurtin. Patates nisastasinin yarisini elekten gegirerek azar azar bu képtge katin. Stttin yarisini da sicim gibi
ince akitarak kattiktan sonra tencereyi hafif bir atese oturtun. Tahta kasikla karistirmaya devam ederek
kaynamaya baglayacak kadar isitin. Kaynamaya baglayacadi sirada kabi atesten indirin. Beri yanda kalan alti
yumurtanin sarilarini kalan toz sekeriyle birlikte bir porselen tencereye koyup iyice képirtiinceye kadar ¢irpin.
Cikolatayi rendeleyin, iki kasik suyla birlikte benmari usullyle eritin ve kalan nisasta ve sutle birlikte kdptrtilmas
yumurtalara azar azar katin. Tencereyi ¢ok hafif bir atese oturtun. Tahta kasikla karistirmaya devani ederek
kaynayacak hale gelinceye kadar ateste tutun. Her iki krema da iliyinca alti tane genis adizli ve ¢cukur kadeh
hazirlayin, iki kremay! yani sari ve ¢ikolatall kemayi birbirine karigtirmadan - yan yana kadehlere koyun. 1 ¢cay
bardagdi kadar krem santiy hazirladiktan sonra bardaklarin Gstiind bu krem santiy ve ufak pargalara dogranmis
sekerlemelerle susleyin. Bu renkli kremayi biskuvitlerle birlikte servis yapabilirsiniz.
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