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RENKLI ERISTE

SARI ERISTE

500 gr.un

5 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 gorba kagigi rafine yagi

YESIL ERISTE

500 gr.un

2 adet yumurta

200 gr. 1spanak yapragi (ayiklanmig, haglanmis, sikilip makinadan gegirilmis)
1 cay kasigi tuz

1 gorba kagigi rafine yagi
KIRMIZI ERISTE

500 gr. un )

100 gr. domates salcasi (FIDAN)
2 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi tuz

1 ¢orba kasigi rafine yagi

Ayri ayri unlari havuz gibi agin igersine malzemelerini koyup iyice yogurun, top haline gelen hamurlari iki elinizle
mermer Uzerinde ovalayarak uzatin. Ve takriben 100gr'lik bolimler halinde pargalara ayirin. Merdane ile nisasta
yardimi ile incelterek yufka haline getirin. Yufkalari tek tek dizerek istediginiz kalinlikta bigak ile kesip
kaynamakta olan tuzlu suda 10 dakika haglayin. 100 gr. SANA'yi kizdirip eristeleri sote edip servis yapin.

100 gr. SANA ile 3 adet kabugdu soyulmus ve dogranmis domatesi tavada sos haline getirip eristelerin Gizerine
dokebilirsiniz. Rendelenmis kasar peynirini Gzerine serpistirin ve servis yapin.
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