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RENKLI BIBERLI TAVUK SOTE

https://www.elele.com.tr

1 kg. kemiksiz but

2 adet dolmalik kirmizi biber
1 adet dolmalik sari biber

2 dig sarimsak

1 adet orta boy havug

2 yemek kasi§i soya sosu

1 yemek kagigi kekik

1 yemek kagigi zeytinyagi
Taze ¢ekilmis karabiber

Dolmalik biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyip jilyen dograyin. Havucun da kabugunu soyup ayni sekilde julyen
dograyin. Tavuk etinin yagi varsa yagini bicak yardimiyla temizleyip kusbasi dograyin. Zeytinyagini wok tavada
Isitip kiyilmig sarimsaklari kavurun. Tavuk etlerini ve soya sosunu ilave edin. Birkag dakika kavurduktan sonra
dogranmig sebzeleri ekleyin. Sebzeler hafif yumusayinca kekigi ekleyin. Birkag dakika daha kavurduktan sonra
ocaktan alin. Taze ¢ekilmis karabiberi ekleyip tatlandirip sicak servis yapin.
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