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RENKLİ BİBERLİ MAKARNA

https://www.mutlumakarna.com.tr/

3 adet tavuk fleto
1 adet büyük soğan
3 diş sarımsak
3 adet domates
1 tatlı kaşığı salça
1 adet sarı,1 adet kırmızı,1 adet yeşil,1 adet turuncu dolmalık biber
1 paket Mutlu spagetti makarna

Tavada soğan rendesini ve sarımsakları kavurun. Daha sonra rendelenmiş domatesi baharatları koyarak 3
dakika daha pişirin. Ayrı bir kapta küp şeklinde doğranmış tavuğu pişirin, daha sonra domates sosuna karıştırın.
Biberleri jülyen biçiminde (ince uzun) doğrayıp, kızartın daha sonra hepsini karıştırın . M akarnayı 10 dakika
pişirip süzdükten sonra malzamelerle karıştın.

© lezzetler.com tarif no:17399 • adı:Renkli Biberli Makarna • gönderen:sevdil • indirme tarihi:26.04.2024 - 10:18

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/renkli-biberli-makarna-vt13161
http://www.tcpdf.org

