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RENKLI BIBERLI DANA SINITZEL

2 yemek kasi§i sana klasik

1 adet sari dolmalik biber

1 adet kirmizi dolmalik biber
yeterince tuz ve karabiber

2 parc¢a dana bonfile(dévulmis)
1 paket knorr pane harci

Serit dogranmig biberleri sana yagi ile soteleyip tuz ve karabiber ekle.DévilmUs eti knorpane harcl ile paneye
bulayarak tavada kizart ve sotelenmis biberlerle servis yapin.
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