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RECELLI KURU KAYISILI KEK

5 tane yumurta

2 bardak seker

1 bardak sivi yag

100 gram margarin

1 tane vanilya

1 badak yogurt

Aldig1 kadar un

1 bardak kuru kaysi

1 bardak bdgurtlen receli
1 tane kabartma tozu

Seker ve oda sicakligindaki yumurtayi krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Daha sonra sirasiyla vanilin, siviyag,
yogurt, margarin, un, kabartma tozunu ekleyin, plrlissiz bir kivam elde edene kadar cirpin. Karisim kivama
gelince kayisilar ekleyerek karistirmaya devem edin. 180 derece dncede isitilmis firinda yaklasik 30 dakika
pisirin. Firindan almadan énce kirdanla iginin pisip pismedigdini kontrol edin. Kirdan kuru ¢ikarsa keki firindan
alin ve sogumaya birakin. Regeli Gzerinde gezdirerek servis yapin.
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