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RECELLI CICEK BISKUVI

150 g pudra sekeri

350 g tereyag, yumusatilmig
1 tath kasidi vanilya 6zu

300 un

150 g kuru badem

125 g cilek regeli

125 g kayisi regeli

Seker, tereyadi ve vanilyay birlikte iyice karistirin, sonra da un ve 6gatilmis bademleri karistirin.

Karisimi elinizle bir top haline getirin, ardindan streg filmine sarin ve 45 dakika buzdolabinda saklayin.

Firini 140 ° C'ye isitin.

2 firin tepsisine pisirme kagidi serin.

Hamuru hafifce unlanmig bir yizeye 5 mm kalinliga kadar agin. gicek seklinde kaliplarla takribi 72 bisklvi kesin.
Kestikge artan pargalari tekrar agin, tekrar kullanin.

Biskulvilerin 36'sini ortasini ki¢uk bir yuvarlak kesin.

Biskuvileri hazirlanan tepsiye aktarin ve 25 dakika veya altin rengi olana kadar pisirin. Biskuvileri bir tel rafa
aktarin ve tamamen sogumaya birakin.

Deliksiz ve delikli bisklvileri regelle birlikte yapistirarak sandvigleyin.
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