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RECELLI ARMUT TATLISI

4 adet armut

1 cay bardad seker

2 adet karanfil

1 adet kabuk targin

1 cay kasigi toz zencefil

3 ¢corba kasiJi labne peyniri
3 corba kagsiJi recel

Tencereye 2 bardak su, karanfil, tarcin, zencefil ve ikiye bdlinmis armutlari yerlestirip ocaga alin. 10 dakika
kadar kaynatip Uzerine sekeri ekleyip 5 dakika daha kaynamaya birakin. Daha sonra ocaktan alip sogutun.
Servis yapacagdiniz zaman dilimleyip recel ve labne peyniriyle ikram edin.

Not: Dondurma veya kremsanti de kullanabilirsiniz.
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