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REBITCA (BOSNA HERSEK)

Gazi Universitesi Tlrk Halkbilimi Aragtirma ve Uygulama Merkezi
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Un[?a yeteri kadar su konularak, hamur sekline gelinceye kadar yogrulur. Kulak memesi yumusakliginda bir
hamur elde edilince yarim saat kadar dinlendirilir. Sonra oklava ile hamur agilir. Agilan yufkalarin ¢ok biyUk ve
¢ok ince olmamasi gerekir. Agilan yufkalarin iki ylzi de yagdlanir. Yufka ele alinarak eller yumruk seklinde olup
orta kismina vurulur; bu yufkanin orta kisminin incelmesini saglar. Hamur sofra értlistine serilir, dort kenarindan
da ¢ekilerek sofra drtisu buyUkliginde gayet ince bir hamur elde edilir. Sofra értistndn iki yanindan tutularak
kaldirihr ve hamur dolanarak rulo seklini alir. Daha sonra ¢ok kiicik olmamak sartiyla kiip kiip kesilerek
yaglanmis tepsiye bitisik sekilde yerlestirilir. Firinda pisirilir, ¢ikardiktan sonra bir stire dinlendirilir. Hafif
sulandirnimis sarimsakli yogurt hamurun tzerine dokullerek servise sunulur. Arzu edilirse Uzerine salga sosu da
dokulebilir.
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