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RAZVARUSA

2.5 su bardagi un

1 su bardag st

100 gr margarin

1 su bardagi su
Surup malzemesi :

4 su bardag toz seker
1/2 limonun suyu

3 su bardagi su

Sat, su ve yagi bir tencere icinde ocaga koyun, kaynamaya basladiginda un katip, 10 dakika sonra altini
kapatin. Soguduktan sonra yumurtalari hamurun i¢ine koyup, yedirin. Elde ettiginiz hamuru, yagladiginiz firin
tepsisine yarim cm kaliniginda doseyin. Baklava seklinde dilimleyip, firnda kizanncaya dek pisirin. Surup
malzemesiyle koyu bir surup hazirlayin ve soguk olarak tepsiye dokin. Uzerine ¢ekilmis ceviz serpip, servis

yapin.
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