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RAVIOLI

Elif Korkmazel

Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

2 adet yumurta

1 cay kagigi tuz

Iciigin:

50 gram kasar peyniri

50 gram beyaz peynir

10 dal semizotu

Domates sos icin:

2 adet biyik boy domates
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
4 dis sanmsak, tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Hamuru hazirlamak i¢in unu mutfak tezgéhina dékin. Ortasini havuz gibi agip yumurtalari kirin ve tuzu ekleyin.
Bir catal yardimi ile yumurtalar ¢irpin. Unu kenarlardan ortaya toplayarak yumurtaya yedirin. (Gerekirse 4-5
¢orba kasidi su ekleyebilirsiniz.) Uzerine islak bir bez érterek hamuru dinlenmeye birakin. I¢ harci igin, peynirleri
ve semizotunu birlikte blendirdan gegirin. Diger taraftan sosu hazirlamak igin, domatesleri dilimleyip tavaya alin.
Uzerine zeytinyadi ve tuzu ekleyin. Sarimsaklari kabuklari ile birlikte ilave edin. Ocaga oturtup orta ateste 10
dakika pisirin. Domatesler ve sarimsaklar yumusayinca kabuklarini sosun iginden alip, ocagi kapatin. Dinlenen
hamurunuzu bezelere ayirn. lIk parcay, kullanacaginiz muffin kalibinizin blyUkligunde agin. Kalibin tzerine
yerlestirin ve tzerine ¢irpilmis yumurtadan sdrin. Kalibin gukur kisimlarina peynirli hargtan koyun. Kalip
buyUkliginde ikinci bir hamur daha agin. Bir yiziine yumurta strtp peynirli hamurun Gzerine yerlestirin.
Merdane ile tizerinden gecip iki hamurun birbirine yapismasini saglayin. Hamuru kaliptan alip bigakla keserek
raviolileri birbirinden ayirin. Kalan hamur parcalarini da ayni sekilde hazirlayin. Bir tencerede tuzlu su kaynatip
raviolileri haglayin. Stzlp domates sosu veya krem peynirle karigtirin. Sonra servis yapin.
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