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250 g patlican

250 g kabak

250 g kirmizi sivri biber

400 g seker domates, konserve, sapi ¢ikarilmig, pelati ezilmis
100 g sogan, kiiguk kipler halinde

2 dis sarimsak, dilimlenmis

Tuz

Karabiber

Kekik

Y2 kirmizi ¢ili biber, ¢ekirdeksiz, dilimler halinde
1 defne yaprag

1 karanfil

1 klicUk dal biberiye

3 adacay! yaprag!

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

Patlican ve kabag@i yikayin, sebzeleri kiiglk kipler halinde dograyin. Biberi ikiye bdlin, sap kismini, gekirdekleri
ve beyaz i¢ kismini gikarin, kiiglk kareler halinde dograyin.

Once pelatiyi kaliba koyun, ardindan patlican ve kabagi ve son olarak biber kiplerini Gstline dagitin, sogan ve
sarimsaklari Ustlne serpigtirin, tuz, karabiber ve kekik ekleyin. Cili seritleri, defne yapraklari, karanfil, adacayi
yapraklarini ve biberiye yapraklarini Gzerine dagitin, Ustiine zeytinyagdi dékin. Optimal bir sonug igin
malzemelerin sirasi 6nemlidir.

Porselen kalibi soguk firinin igindeki 1zgara telinin Gzerine yerlegtirin. Pigirin. _

Porselen kalibi pisirme bdlmesinden ¢ikarin. Defne yapradi ve karanfili ¢ikarin. 5 dakika dinlendirin. lyice
karistirin ve servis edin.
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