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RATATOUILLE

1 adet patlican

1 adet kabak

1 adet dolmalik kirmizi biber
5 adet domates

1 adet sogan

2 dig sarimsak

1 adet defne yapragi
1 dal taze kekik

1 dal biberiye

3 yaprak feslegen

2 yaprak nane
Zeytinyag!
Karabiber

Tuz

Kabak, patlican ve biberi halka halka dograyin.

Patlicanlar 10 dakika kadar tuzlu suda bekletip acisini ¢ikartin.

Tencereyi ocada koyup isitin.

Bu arada sogani ve sarimsagi rendeleyin.

Tencere i1sininca tabanini kaplayacak kadar zeytinyagini, sogan ve sarimsag ekleyin.
Renkleri seffaflagana kadar kavurun.

Patlicanlari sikarak sudan cikartin.

Sebzeleri kavrulan sodanlarin tizerine ekleyin.

Ara sira karigtirarak pisirin.

Diger tarafta domatesleri rendeleyip yemegin tzerine ekleyin.

Eger domatesler yeterince sulu degilse sebzelerin tzerini ge¢ecek kadar su ekleyin.
Taze otlari eliniz ile pargalayarak tencereye atin.

Tuzu ve karabiberi ilave edip kapagini kapatin.

Altini kisip 40 dakika kadar agir ateste pigirin.
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