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RAMAZAN TIRITI

1,5 adet bayat ekmek
Yarim kg kuzu kugbasi

2 su bardagi yogurt

3 dis sarimsak

4 corba kasigi sivi yag

1 adet kuru sogan

1 tath kasigdi tath toz biber
1 tath kasidi tuz

Tencereye et konur kendi yagiyla 10 dakika gevirdikten sonra lizerine 2 su bardagi sicak su eklenir. Et
yumusayana tek haglanir. Ekmek énce dilimlenir, sonra kip seklinde dogranir, firin kabina konur. Onceden
isitilmis 190 derce firnda pembelesene dek pisirilir. Bu arada yag ve ince kiyllmis sogan kavrulur, en son toz
biber ve tuz eklenir. Dévilmis sarimsak, az tuz ve yogurt ¢irpilir. Kizaran ekmeklerin Gzerine sirasiyla suyuyla
birlikte et gezdirilir. Sarimsakl yogurt konur. En son kavrulmus sogan eklenir.
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