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RAMAZAN TATLISI

1 su barda@ haslanmis piring,
2 kahve fincani tozseker,

4 su bardag st,

1 ¢corba kasigi un,

1 corba kasigi bugday nisastasi,
2 adet yumurta,

yarim ¢ay kasigi tuz,

1 corba kasigi margarin.
Serbet icin:

1 su bardagi tozseker,

1 su bardagi su,

1 tath kasidi limon suyu,

1 cay kasigi vanilya

Once serbetini hazirlayin. Bunu igin seker ve suyu kaynatin. inmesine yakin limon suyunu ilave edin. 1-2 dakika
kaynatip atesten alin ve vanilyayi ekleyin.

Haslanmis pirinci blendirdan gegirin. Tencerede situ kaynatin. 2 kahve fincani sekeri, tuzu, ¢ekilmis pirinci, unu
ve nisastayi ilave edin. Karigtirma teli ile karistirarak kisik ateste pisirin. Soguttuktan sonra, yumurtalari mikserle
¢irpin. Karigima ilave edip, yaglanmis tepsiye tatlyi iki parmak kaliniginda dékuin.

Onceden isitilmig 180 derece firinda pembemsi bir renk alana dek pisirin. Sojuyunca kare kesip, dnceden
hazirlayip soguttugunuz serbeti dokin.

ML® Gonpare icin tiklayin
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