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RAMAZAN TATLISI

2 adet yumurta
1 çorba kaşığı yoğurt
1 çay bardağı sıvıyağ
2 çorba kaşığı irmik
Yarım paket margarin
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Şerbeti İçin:
3,5 su bardağı toz şeker
3,5 su bardağı su

Malzeme listemizde vermiş olduğunuz malzemeleri kullanarak hamurunuzu elde edin. Daha sonra hamurdan
top top şekiller oluşturarak irmiğe karıştırın. Ardında oluşturduğunuz bu top biçimindeki tüm hamur parçalarınızı
yağlamış olduğunuz fırın tepsinize dizin. 180 dereceye ayarlamış fırınınızda pişirin. Fırından çıktıktan sonra
borcama alın ve üzerine yapmış olduğunuz şerbetini ilave edin.
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