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RAMAZAN ŞERBETİ

4-5 karanfil
2 çubuk tarçın
1 lt su
4-5 karanfil
500 gr vişne ve kırmızı erik (toplam 1 kg)

Yarım kg vişne ve yarım kg kırmızı erik yıkanır. Vişnenin sapları ayıklanır. Tencereye konulan meyvelerin üzerine
şeker, kanfil ve tarçın konur, karıştırılır. Kapağı kapatılarak 1-2 saat bekletilir. Sonra üzerine 1lt su eklenir, ateşe
konur, kaynatılır. Kaynatılırken istediğiniz kıvama gelinceye kadar su eklenir. Yaklaşık 30 dakika kaynatılır.
Meyvelerin yumuşaması yeterlidir.ateşten alınır.meyveler süzüldükten sonra servis yapılır.

Fotoğraf "Somuncu" tarafından gönderildi. 05.04.2023

© lezzetler.com tarif no:73399 • adı:Ramazan Şerbeti • gönderen:maystro • indirme tarihi:20.09.2024 - 19:40

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ramazan-serbeti-vt54701
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/ramazan-serbeti-73399.jpg
http://www.tcpdf.org

