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RAMAZAN SERBETI

4-5 karanfil

2 cubuk targin

1ltsu

4-5 karanfil

500 gr visne ve kirmizi erik (toplam 1 kg)

Yarim kg visne ve yarim kg kirmizi erik yikanir. Vignenin saplari ayiklanir. Tencereye konulan meyvelerin Gzerine
seker, kanfil ve tarcin konur, karistirilir. Kapagi kapatilarak 1-2 saat bekletilir. Sonra tizerine 1lt su eklenir, atese
konur, kaynatilir. Kaynatilirken istediginiz kivama gelinceye kadar su eklenir. Yaklasik 30 dakika kaynatilir.
Meyvelerin yumusamasi yeterlidir.atesten alinir.meyveler siizilldikten sonra servis yapilir.
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Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 05.04.2023
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