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RAMAZAN PILAVI

MALZEMELER

2 su bardagi piring

2 yemek kagig1 dolma fistik
2 yemek kasigi Izmir Gzimu
7-8 adet kuru kayisi

2 adet havucg

1/2 kg kusbasg! hindi eti

1 cay bardagi nohut

4 yemek kasigi tereyagd

1 adet sogan

1 cay kasigi karabiber

YAPILISI

Piringleri kaynar tuzlu suda yarim saat bekletip yikayip stizin. Sodani ince kiyin. Hindi etini 2 su bardagi suda
haslayin. Havucu kaziyip kibrit ¢cdpU seklinde kiyin. Nohutu aksamdan islatip haglayip sizin. Kayisilari 4
parcaya boliun. Tereyaginin yarisini tencereye alip eritin. Sogan ve fistiklari kavurup havuglari ekleyin. Biraz
kavrulunca tizerine haglanmig nohutlari, Gziim ve kayisilari ekleyin. Etleri ilave edin. Karabiber ve tuzotla
tatlandirin. Pirinci Gzerine yayin. Uzerine 3,5 su bardagi hindi suyunu ekleyip hi¢ karistirmadan pisirin. Uzerine
kizdinimig tereyad dokiin. Tabaga ters ¢evirip sicak servis yapin.

ML® Eristeli Sahur Pilavi icin tiklayin
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