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RAMAZAN LOKMASI

30 adet baklavalik yufka

400 gram kadayif

2 su bardagi Antep fistigiya da ceviz igi
3 su bardagi su

3 su bardagi seker

150 gram tereyagi

Tereyagini eritin ve bir kismini, kadayiflarla ovalayarak karistirin. Firin tepsisini de yaglayin. Baklavalik
yufkalardan 5 tanesini Ust Uste dizin ve Uzerine bir serit halinde kadayifi serin. Uzerine ceviz igini Kiyip serpin ve
¢ok siki rulo olarak sarin. Tepsiye dizin. Tepsi doluncaya dek ayni iglemi yapin. Isitilmig tereyagdini da tzerine
gezdirip 200 derecedeki firinda tzeri nar gibi kizarincaya dek pisirin. Bu arada serbetini hazirlayin. Serbeti igin
de seker ve suyu kaynatin. Tatlyi firindan ¢ikinca da Gzerine soguk serbeti dokip cektirin. Dilimleyip servis
tabagina alin.

- P

Fotograf "torun hanim" tarafindan génderildi. 10.07.2014
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