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RAMAZAN CORBASI (TUNUS)

2-3 Kigilik Gerekli malzeme:

750 gr temizlenmis beyaz etli balik
2 sogan

150 gr arpa

50 gr domates presi

1 litre su

Yarim limon suyu

1 cay kasigi toz kirmizibiber

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Soganlari ayiklayip rendeleyin. Baliklar ayiklayip yikayin. Kip seklinde dograyin. 1 litre suyu kaynatin.
Zeytinyagini bir tencereye alip 1sitin. Soganlari ekleyip hafifce kavurun. Kirmizibiber ve domates puresini ekleyin.
5 dakika kisik ateste pisirip kaynar suyu ekleyin. Baliklari ilave ederek 20 dakika pisirin.

Arpa, tuz ve karabiberi gorbaya ekleyin. Yarim saat kisik ateste arpa iyice pisinceye kadar kaynatin. Limon
suyunu ekleyip sicak servis yapin.
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