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RAMAZAN BOREGI

3 su bardagi kadar un

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi kadar su

2 corba kagii erimis tereyagi
Iciigin:

400 gram lor peyniri

2 adet yumurta

1 demet maydanoz

1 cay bardagi sit

10 adet ceri domates

Oncelikle hamurunu hazirlamak igin un, tuz ve suyla yumusak bir hamur yapin. 10 dakika dinlendirin ve
unlanmis zeminde ac¢in. Uzerine erimis yagi surdn. Igi icin gereken malzemeleri de bir kabin i¢inde karigtirp
hamurun Gzerine koyun, kenarlardan 3 parmak katlayip firina verin. Borek pisince domatesleri de tzerine koyup
5 dakika daha firinda bekletin, sonra gikartin ve servis yapin.
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