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RAKKA PILAVI (SURIYE)

2 Corba kasigi margarin

2 Su bardagi Piring

3 Corba kasigi halep fistidi

3 Corba kasigi Kug GzimU

2 Corba kasigi dolmalik fistik
4 Su bardagdi Su

1 Adet Sogan

1 Adet Tavuksuyu Tableti
Yarim demet Maydanoz

1 Cay kasidi Yenibahar

1 Cay kasigi Karabiber

1 Gay kasigi Kirmizi pulbiber
Tuz

Tencereye sana margarini alip, eritin. Halep fistiklari ve doimalik fistiklari sana margarinde kavurun. Sogani
yemeklik dograyip, ekleyin. Sodanlarin rengi degistiginde yikanmig pirinci ilave edin. 1-2 Dakika kavurduktan
sonra saplarini ayikladiginiz kus Gzimlerini ilave edin. 1-2 Kez ¢evirdikten sonra 4 su bardadi sicak suda
erittiginiz tavuksuyu tabletini ekleyin. Tuzunu ayarlayin. Pirin¢ler yumusayana dek énce orta, sonra da kisik
ateste pisirin. Tencereyi atesin Uzerinden indirdikten hemen sonra izerine ince kiyilimig maydanoz ve baharatlari

serperek servis yapin.
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