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RAGU SOSLU MANTI MAKARNA

1 paket manti makarna
200 gr taze kagar peyniri
200 gr kiyma

2 ¢orba kasig margarin
1 adet sogan

2 adet kereviz yapragi

2 adet kup dogranmis domates
Yarim tablet et suyu

1 su bardag st

Muskat rendesi

Tuz

arabiber

1 dis sarimsak

3 dal maydonoz

Sogan ve havucu dograyip margarinle kavurunuz.

Daha sonra kiymayi katarak iyice kavurunuz.

Domates, ince kiyllmig sarimsak ve sicak suda erittiginiz et suyu tabletini ekleyiniz.

Muskat, defne yapragl, tuz ve karabibei ekleyerek 1/2 saat kadar hafif ateste pisiriniz. Dogranmis kereviz
yaprag! ve maydanozu da ilave ediniz. En son situ ekleyip (bu sosun daha yodun olmasini saglayacaktir)
buharlagincaya kadar pisiriniz.

Makarnayi ¢cok erimeyecek sekilde haslayin.

Suzdukten sonra hemen ragu sosunu ve rendelenmis kasar peynirini ilave ederek servis edebilirsiniz.
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