RAFADAN YUMURTA

2 adet yumurta

yarim ¢ay kasigi tereyag
Tuz

Su

Karabiber

Yumurtalar su dolu bir kapta atese konur. Gatlamamasi igin bir tutam tuz konur. Su kabarciklar gikararak
kaynamaya bagladiktan bir dakika kadar sonra ocaktan indirilir. Birka¢ defa soguk sudan gegirilerek ilimasi igin
bir kenara birakilir. Yumurtalarin bas tarafi kapak gibi agilir igine kizdirilmig tereyag, tuz ve karabiber konarak
servis yapllir.
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