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TERELI TULUM PEYNIRLI TURUNGCGIL SALATASI

https://www.elele.com.tr

2 orta boy kirmizi pancar

1-2 yemek kasigi bal

2 portakal

1 greyfurt

1 bag tere, yikanmig, kurutulmus
25 g tulum peyniri

25 g ceviz, parcalanmis

Sosigin

2 yemek kagigi zeytinyagi

Taze dglitdlmds karabiber

Pancarlari soyun, tizerini balla kaplayip firina stirtin ve yumusyincaya kadar 180 derecelik firinda pigirin.
Firindan alin, soguduktan sonra ince ince dilimleyin. Greyfurt ve portakallari soyup dilimleyin. Meyvelerin altta
biriken suyunu alip sos malzemeleriyle karistirin. Tereleri sosla harmanlayin. Greyfurt ve portakallari, pancar
dilimlerini 4 tabaga bdlustdrtin. Uzerine tereleri koyun. Peyniri tabaklara ufalayin. Uzerine ceviz ve taze
karabiber serpistirerek servise hazir hale getirin.
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