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MUTANCANA (BURSA)

600 gram kugbasi dana eti
1 tirk kahvesi fincani badem
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

15 adet arpacik sogan

2 dis sarmisak

15 adet kuru rezaki 0zimu
10 adet kuru kayisi

4 adet kuru incir

1.5 su bardagdi sicak su

1 corba kasigi bal

Tuz

Karabiber

Bademleri kaynar suda 15 dakika bekletip kabuklarini soyun. Tereyadini tencereye koyup, bademleri rengi
dénene dek kavurun ve tencereden alin. Tencereye ayiklanmig arpacik sogan ve sarmisaklari koyup
pembelesene dek kavurun. Eti ekleyip, suyunu salip ¢cekinceye kadar kavurun. Ardindan, kavrulmus badem,
UzUm, dogranmis kayisi ve inciri katin. Tuzunu ve karabiberini ayarlayin. Soyle bir ¢evirip, suyunu ekleyin ve et
yumusayana dek, gerekirse su ekleyerek pigirin. Ocagi kapatip yemegin tzerine bal gezdirdikten sonra servis

yapin.
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