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KAVURMALI BADEM CORBASI

150 gram kavurma

150 gram tath kabuksuz badem
3 ¢orba kasig margarin

1/2 su bardagi un

2.5 su bardag sut

4 su bardag et suyu

1 tutam rendelenmis muskat

1 adet ince kiyilmig kereviz sapi
Tuz

Bademleri rengi hafifce pembelesinceye kadar 1 ¢orba kagigi margarinde kavurun. Kavrulmus bademlerin 2
corba kagigini serviste kullanmak igin ayirin. Kalani blenderde irice gekin. Tekrar tencereye alip kalan margarini
Uzerine ekleyin. Unu ilave edip, unun rengi ddnene dek kavurun. Uzerine st ve et suyunu ekleyip karistirarak
pisirmeye devam edin. Kaynamaya baglayinca muskat rendesi, kereviz sapi ve tuzunu ekleyerek ocagin altini
kapatin. Ayirdiginiz bademleri ve dogranip isitiimis kavurmayi gorbanin Gzerine ekleyip, sicak olarak servis edin.
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