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HURMALI KUBBE TATLISI

30 adet yumusak hurma

1 cay bardagi file antepfistig
1 cay kasigi tarcin

125 gram oda sicakliinda tereyadi veya margarin
1 cay bardagi siviyag

1 kahve fincani sirke

1 cay bardagi yogurt

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

Uzeri icin:

2 corba kagsig! file antepfistig
Serbeti igin:

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

4-5 damla limon suyu

Serbet igin tozseker ve suyu 5 dakika kaynatin. Ocaktan almaya yakin limon suyu ilave edin. Daha sonra
sogumaya birakin. File antepfistidi ile tar¢ini harmanlayin. Hurmalarin ¢ekirdeklerini temizleyip iclerini file
antepfistikl karigimla doldurun. Ayri bir yerde tereyagi, siviyag, sirke, yogdurt, yumurta ve kabartma tozunu
karistinin. Azar azar un ekleyip, yumusak kivamli bir hamur elde edin. Daha so

nra 10 dakika dinlendirin. Hamurdan ceviz blyutkliginde bezeler koparip, avucunuzda yassilastirin. Ortalarina
hurma koyup kapatin ve yeniden yuvarlayin. Firin tepsisine yerlestirip, 2 gorba kagigi file antepfistigi serpin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda kontrol ederek pigirin. Firindan alip, sicak tatlinin Gzerine soduk serbeti
gezdirin. Soduk olarak servis yapin.
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