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PURELI HINDI GUVEG

1 paket hindi gdégus kusbasi

500 gram patates (iri kiip dogranmig)

4 corba kasigi tereyagi

80 ml sit

1 adet ki¢ik boy sogan (ince kiyllmig)

2 adet domates (¢ekirdekleri ¢ikaril mig, kip dogranmis)
100 gram kornigon tursusu (dogranmis)

100 gram siyah zeytin (¢ekirdekleri ¢ikariimig)
Tuz

Karabiber

1 adet taze soganin yesil kismi (ince kiyllmig)

Patateslere, lizerine gikincaya kadar kaynar su koyun. Yumusayincaya kadar 20 dakika pisirip stiziin. iki corba
kasiJ! tereyadi ekleyip patates eziciyle plre kivamina gelinceye kadar ezin. Ezmeye devam ederek yavas yavas
sUtl ekleyin. Tuz ve karabiber katip iyice karistirin. Kalan tere- g yagini isitin. Etleri ekleyip karistirarak 8-10
dakika soteleyin. Karistirmaya devam ederek sogani katin ve 1-2 dakika soteleyin. Domates, tursu ve zeytini
koyup etler yumugayincaya kadar 10 dakika daha pisirin. Tuz ve karabiber katip bir kez karigtirin. Ategten alin.
Patates puresini tabaklara paylastirin. Uzerine etleri koyun. Taze sodan serpin. Servis yapin.
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