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PURELI DANA DILI

Malzemesi:

1,5 - 2 kg. dana dili,
Defne yapragi,
maydanoz,
dereotu,

karabiber,

2 Litre su.

Hazirlanisi:

Dili temizleyin sonra defne yapragi, maydanoz, dereotu, karabiber, tuz ile suda tencerenin kapagi kapali olarak
2 1/2 - 3 saat haslayin. Dili disariya alin. Dikkatlice derisini ¢ikartin. U¢ kismindan baglayarak ince dilimler
halinde kesin. Patates pUresi ve yesil zeytin ite garnitir yapin.
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