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PURELI BEZELYELI TAVUK

500 gr dondurulmus bezelye
250 gr kugbasi tavuk eti

2 adet sogan

3 yemek kagig margarin

1 yemek kagigi salca

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

5 adet patates

1 yemek kagigi margarin

1 cay kasigi tuz

Patatesleri hasliyoruz. Sodanlar kiiciik kiicik kesiyoruz. Soganlari sana yaginda kavuruyoruz, tavuk etlerini
ekleyip yaklasik 3 dak. daha kavuruyoruz. Salcayi ilave edip karistiriyoruz, bezelyeleri ilave ediyoruz ve
tencerenin kapagi kapali olarak 10 dak. daha kavuruyoruz. Bezelyelerin tzerine gececek kadar sicak su ilave
ediyoruz ve bezelyeler yumusayana kadar pigiriyoruz. Pismeden 5 dak. 6nce tuz ve karabiberi ilave ediyoruz.
Haslanmis patateslerin kabuklarini soyuyoruz, bir kaba aliyoruz, sana yadi ve tuzu ekleyip patatesleri eziciyle
eziyoruz. Firni 190° C'ye isitiyoruz. Pismis olan Bezelyeli Tavugu firin kabina aliyoruz. Krema sikmi torbasina
patates pUresini dolduruyoruz, bezelyelerin zerine sikiyoruz ve firinin Usten 2. rafina yerlegtirip 10-15 dak. Usti
hafif kizarana kadar pigiriyoruz
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