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PUF BOREGI (PEYNIRLI)

500 gr.un

2 kasik yag

250 gr. beyaz peynir
1/4 demet maydanoz
1 yumurta tuz
karabiber

kizartmak i¢in yag

Unu hamur tahtasina eleyiniz. Kenarlarina tuz, ortasina 1 kasik yag koyup 1 yumurta kirip ilik suyla kulak
memesi yumusakliginda bir hamur yapiniz. lyice dzlestirdikten sonra 1,5 ceviz blyukliginde pargalara ayiriniz.
10 dakika dinlendiriniz. Bezeleri 10-15 cm. dairelere agip Uzerine kalan yagi eritip slriintz. 4-5 tanesini Ustlste
koyunuz, en Ustekini yaglamayiniz. Batlin bezeleri bu sekilde hazirlayiniz. Donan grubun birini alarak hepsini
birden 2 mm. incelikte aciniz. Kiyilmis maydanozla ezilmis peynirle i¢ hazirlayip, i¢i dairenin Ust kenarina koyup
Ustiind hamurun kenari ile i¢lerin Gzerini tamamen kapatiniz. Nemse kalibiyla vaya bardakla yarim dairelere
kesiniz. Kizdinlmisg sivi yagda pembe renkte kizartilip kadit yayilmis tepsiye aliniz, sonra servis tabagina
muntazam koyunuz. Sicakken servis yapiniz.

ML® Katmerli Borek icin tiklayin



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/puf-boregi-vt1314
https://tr.ml.md/katmerli-borek-vt1672

Fotograf "julide bakan" tarafindan génderildi. 25.05.2018

© lezzetler.com tarif n0:46765 » adi:PUF BOREGI (Peynirli) « génderen:miiberra « indirme tarihi:26.04.2024 - 12:42


https://img.lezzetler.com/yuklenen3/puf-boregi-peynirli-46765.jpg
http://www.tcpdf.org

