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PUF BOREGI

2 adet yumurta

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 cay bardagi su

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un
Yaglamak igin:

Ceyrek paket margarin
Iciigin:

Yarim kiicUk kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Kizartmak igin:

2 su bardagi aycicek yagi

Hamur malzemesiyle orta sertlikte bir hamur yogrulur, 20 dakika dinlendirilir. Sonra hamur olabildigince ince
acllir. Ylzeyine erimis margarin surGldr, katlanir. 15 dakika dinlendirdikten sonra tekrar agilir. Yufka aida
bardagdi agzyla yuvarlak kesilir. Yuvarlaklarin yarisina yeteri kadar i¢ konur, pogaca gibi kapatilir. Kenarlarina
iyice bastirilir. Kizgin yagda altin rengi kizartilir, kagit havluya ¢ikarilir.

ML® Cizik Borek icin tiklayin
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