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PUF BOREGI

Malzeme:

1.5 su bardagi un

3/4 su bardadi rendelenmis kasar peyniri
1 su barda@i ezilmis beyaz peynir
1,5 cay bardag tereyagi

1 bardak zeytinyagi

Kabartma tozu

Tuz

1/2 demet maydanoz

6 kasik su

1,5 limon suyu

Yapiligt:

Unun igine, bir yumurta sarisi, yarim limon suyu, kabartma tozu, tuz, bir kagik zeytinyagdi ve 6 kagik suyu katip,
hamuru tutun. Yumusak bir hamur olsun. Uzerine bir bez értiip, yarim saat dinlendirin.

Hamuru yuvarlayip uzatin ve 15 pargaya bélun. Bu parcgalari agip, yedisinin aralarini yaglayin ve rulo yapin.
Diger parcalara da ayni iglemi yapip, Uzerine bir bez ortlip, 10-15 dakika dinlendirin.

Tekrar bir pogaca buyukliginde olacak sekilde agip, igini koyun. lyice kenarlarini bastirin ve kizartin.

ML® Pide Boredi icin tiklayin
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