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PUDRA SEKERLI KURU BAKLAVA

3 tane baklavalik yufka

4 kasik margarin

3 kaslk tahin

3 kaslk ceviz

3 kaslk tozseker

Yarim bardak pudrasekeri

Birinci yufka tezgaha yayilip tizerine yag sardllr, bunun tzerine ikinci yufka serilir ve bunun da Gzerine yag
sUrdldr. Uclncu yufka da en Uste serilirek Uzeri yaglanir. Yufkanin tzerini tamamen kaplayacak sekilde tahin,
ceviz ve seker ayri ayr serpilir.

Bu kat kat yufka ¢ok siki olmayacak sekilde rulo haline getirilir, verevine olarak baklava dilimi seklinde kesilir.
Yagl kagit konmus tepsiye dizilerek Uzerlerine erimis sanayag surlldr, 160 derecede Ustl hafif pembelesene
kadar pisirilir. Soguduktan sonra Uzerine pudra sekeri serpilir.

© lezzetler.com tarif no:115114 « adi:Pudra Sekerli Kuru Baklava « génderen:soganli « indirme tarihi:29.03.2024 - 12:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pudra-sekerli-kuru-baklava-vt84435
http://www.tcpdf.org

