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PUDINGLI ERIKLI TART

4 kahve fincani Un

1 su bardagi toz seker
150 gram margarin

1 adet yumurta

2 su bardagi sut

1 paket cilekli puding
10 adet papaz erigi

1 su bardag taze gilek

Unu derin bir kaba alin. Ortasini havuz gibi acin. Yumurtayi, toz sekeri ve margarini ilave edin. Karigtirarak
malzemeleri birbirine yedirin. Tart hamurunu bir sire elinizle yogurun. Hamuru stre¢ filme sarip buzdolabinda 30
dakika dinlendirin.

Bu sirada papaz erikleri yikayin ve dilimlere ayirdiktan sonra kiip kiip dograyin.

Buzdolabindan aldiginiz hamuru kiguk tart kaliplarina kenarini da kaplayacak sekilde yayin. Catalla tartin
tabaninda delikler agin.

Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda altin rengi alana kadar pisirin.

Diger tarafta ¢ilekli pudingi sitle birlikte devamli karistirarak koyu bir muhallebi kivamina gelene dek pisirin.
Tartlan firndan alip kaliplardan ¢ikartin. Tartlari ve pudingi ihmaya birakin.

Pudingi sikma torbasina alip tartlarin Gzerine sikin. Meyvelerle susleyin.

Buzdolabinda sogduttuktan sonra servis yapin.
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