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PUDINGLI CUPCAKE

Kek igin:

3 adet yumurta aki

2 su bardagi un

1 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 cay kasigi pembe gida boyasi
Puding igin:

1 paket vanilyal puding
2 su bardagr sit

Uzeri Igin:

Pasta sUsleme sekerleri

ilk olarak derin bir kabimizin icerisine tiim unlu malzemelerimizi katip karistiriyoruz.
2 su bardagi un, kabartma tozu, vanilya ve sekeri koyup kasikla karigtiriyoruz.
Sonra 1 ¢ay bardagi sivi yagimizi katip kasikla karistiriyoruz.

Sonra 3 yumurtamizin akini ve siitimiizi de ekleyip mikser ile 2-3 dk ¢irpiyoruz.
Cirptiktan sonra 1 gay kasiJi gida boyamizi da ekleyip 1 dk daha girpiyoruz.

Kek hamurumuz hazir olduktan sonra cupcake kaliplarimizin yarisina kadar hamurumuzdan koyup 6nceden

isitilmig 190 derece firinda 25 dk pisiriyoruz.
Kekimiz piserken bizde pudingimizi hazirlayalim.

Kiguk bir tencereye 2 su barda@ stitimuGzu ve pudingimizi bosaltip atese aliyoruz ve kaynayana kadar

karigtirarak pigiriyoruz.
Puding ve kekimiz pistikten sonra 30 dk dinlendirmeye ve sogumaya birakiyoruz.

Pudingimiz donduktan sonra pasta stusleme pompasina doldurup keklerimizin tzerlerine sikiyoruz.

Son olarak da pasta siisleme sekerleri ile siisledikten sonra servis edebilirsiniz.
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