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PUDINGLI CUPCAKE

Kek hamuru igin:

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag

1 su bardagi toz seker
1 kabartma tozu

Aldigi kadar un

Puding igin:

1 cay bardagi un

1 cay bardagdi toz seker
4 cay bardagi sut

1 yumurta

2 kasik kakao

1 corba kasigr margarin

Ik olarak kek hamurumuzun yapimi ile baglayalim. Mikser kabina yumurtalarimizi kiralim, toz sekeri ekleyelim
ve mikserle képurene kadar ¢irpalim. Daha sonra diger malzemeleri ekleyelim ve kek hamurumuzu
tamamlayalim. Hamurumuzu silikon kek kaliplarina veya kagit kalip kaliplara paylastiralim ve dnceden isitilmig
200 derecelik firnda pisirelim. Bu arada pudingimiz igin tencereye margarin digindaki puding malzemelerini
alalim ve cirparak orta ateste pigirelim. Atesten alip 1 kasik margarin ekleyelim ve sogumaya birakalim.
Soguyan pudingimizi mikserle ¢irpalim, sikma torbasina dolduralim. Pisen keklerimizi firindan ¢ikip soguttuktan
sonra Uzerlerine pudingimizi sikarak servis tabagina alalim servis yapalim.
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