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PUDINGLE ARMUT TATLISI

Meyveli Karisim igin:

4-5 Adet Kip Kip Dogranmis Armut

1 Limonun Suyu

1 Gorba Kasigi Toz veya Esmer Seker

1 Cay Kasigi Toz Targin

Kirambil igin:

1 Cay Bardagi Toz Seker veya Esmer Seker (909)
1 Su Bardag@i Orta Sertlikte Un (100g)

75-80 Gram Tereyad! (Soduk Ve Kip Kip Kesilmig) (bicaginizin arkasiyla kesebilirsiniz)
Bir Cay Bardagdi File Badem

1 Cay Kasig1 Toz Zencefil

Y2 Cay Kagigl File Badem

Alt Katiigin:

1 Paket Pakmaya Vanilyali Puding

3 Su Bardagi Sut (600ml)

Uzeri icin :

1 Paket Pakmaya Krem Santi (75g)

1 Su Barda@ St (200ml)

Cubuk Targin

Firini dnceden 180° C[Zlye ayarlayin ve isitin.

Bir karistirma kabinda, tim malzemeleri parmak uglarinizla birbirine yedirin. Tereyadi tamamen kariginca
birakin.

Kolaylik olmasi icin 6nce un, tereyadi ve sekeri parmak uglarinizla birbirine yedirip, sonra diger malzemeleri
ekleyebilirsiniz. Unu eleyerek karistirma kabina alin.

Armutlar yikadiktan sonra kip kiip dograyin.

Karistirma kabina limon suyu ekleyin ve lzerine seker ve zencefil serpin. Unutmayin ne kadar az seker o kadar
lezzetli... Cok daha az seker kullanabilirsiniz.

Uzerine krambili ekleyin.

En son dilerseniz bir tutam daha zencefil veya esmer geker serpebilirsiniz.

Onceden 180°C derece isitilmig firinda Ust kisim altin rengi kahverengilesinceye kadar yaklasik 25-30 dakika
pisirin.

Finnda kirambil piseken, Pakmaya Vanilyali Pudingi paket Gzerindeki talimata uygun olarak, 2 su bardagi sit ile
pisirin ve cam kaseler veya bardaklara 1/3 inii biraz gegecek gekilde paylastirin.

Uzerine firndan ¢ikan kirambili yemek kasigi yardimiyla ekleyin.

Artan pudingi 1-1 %2 yemek kasigi Pakmaya Krem Santi ile ¢irparak elde ettiginiz kremayi Gzerine dokdin.
Dilerseniz Pakmaya Krem Santi[?lyi paket (izerindeki talimata uygun olarak hazirlayip, birer yemek kasigi
sadece krem santi ekleyebilirsiniz.

Buzdolabinda sodutup, yanlarinda ¢ubuk targinlarla servis edebilirsiniz.
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