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PROVENSAL USULDE ORDEK

8 adet enginar gbbegi (pismis)
Aldig1 kadar tuz

1 dis sarimsak

Aldig1 kadar karabiber

6 adet arpacik sogani (ince kiyllmis)
4 adet soyulmus domates
Aldig1 kadar kekik

20 adet siyah zeytin

Aldig1 kadar feslegen

1 paket mantar konservesi

1 adet 6rdek (temizlenmis)

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet defne yapragi

1 yemek kasigi krema

Domatesleri dorde béliin, gekirdeklerini gikarin ve serit gerit kesin. Enginarlari kalin geritler halinde kesin.
Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip ikiye bolin. Ordegi parga par¢a bdlin ve kuvvetli ateste, zeytinyaginda kizartin.
Sonra dérdekleri, domatesleri, kiyllmis arpacik soganlarini, sarimsagi, tuz ve karabiberi ekleyin. Mantarlari stizip
mikserden gecirin ve pure yapin. Bu plreye 1 ¢orba kasigi krema katin. Atesi azaltin tencerenin kapagini értlip
50 dakika pisirin. Pisirme slresinin son 2 dakikasinda tencereye siyah zeytinleri de katin. Servisten dnce defne
yapragini atin. Sicak ikram edin.
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