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PROFITEROL

Cemaliye Tuter

1 6l¢t su hamuru

Icine:

1/2 It. krem santi

1/2 él¢i cikolatal pasta kremasi
Sosu igin:

200 gr. (1 su bardagi) seker
2 adet yumurta sarisi

1 kii¢ik kahve fincani un
1/2 It. (2 bardak) su

100 gr. dogranmis ¢ikolata
1 tath kasidi kakao

1 Bir 8lgt su hamuru hazirlayin. Kigik yarim limon buyUkliginde hamurlar sikin. Sicak firinda pembe renkte
pisirin.

2 Sogumus olan hamurlarin iclerini krem santinin yarisiyla, kalan hamurlari da pasta kremasiyla doldurun.

3 I¢i doldurulmus hamurlari bir servis tabagina dizin. Uzerini ¢ikolatal sosla 6értiin. Soguduktan sonra kalan
krem santiyi Uzerine sikin.

Cikolatali sosun yapllisi: Bir tencereye seker, yumurta sarisi, rendelenmis ¢ikolata, un, koyup karistirin. 1/2 litre
sicak suyu azar azar katip karistirarak pisirin. Atesten aldiktan sonra kaymak tutmamasi i¢in ara sira karigtirin.
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