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PROFITEROL

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1,5 su bardagi su

100 gram tereyagi

3-4 adet yumurta

Bir tutam tuz

Kremasi icin:

2 su bardagi sut

5 ¢orba kasigi seker

4 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyad
1 paket vanilya
Cikolata sosu igin:

200 gram ¢ig krema
200 gram bitter ¢ikolata

Hamurunu yapmak icin dnce tencereye suyu koyun, yag ve bir tutam tuzla suyu kaynatin. Kaynayan suya unu
ekleyip kasigin tizerine toplanincaya kadar unu kavurup ocaktan alin. Biraz hamuru soguyunca i¢ine yumurtalar
teker teker kirip yedirin. Bu hamuru sikma torbasi ya da kasikla tepsiye yuvarlak sekilde yerlestirin. 170
derecede 30 dakika pisirip ¢ikartin. Bu arada kremasi igin gereken malzemeleri ocakta pisirin. Sosu i¢inde ¢ig
krema ve gikolatayi eritin. Pisen hamurlarin igine kremay! (zerine de sosu dékip ikram edin.
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