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PRENSES TATLISI

100 gram dévilmis badem
250 gram margarin

1 kahve fincani siviyag

1.5 ¢ay kasigi kabartma tozu
1 yumurta

3.5 su bardagi un

3 su bardagi toz seker

2 tath kasigi limon suyu

Margarin, siviyad, yumurta, dévilmis badem, un ve kabartma tozunu bir kaba koyup karistirin. Yogurarak
hamur haline getirin. Bu hamurdan ceviz blytkliginde pargalar alip yuvarlayarak sekil verin. Hamurlari
yaglanmis firin tepsisine dizin. 200 derece isitilmig firinda tathlarin Gzerleri kizarincaya kadar 40 dakika pisirin.
Surubu igin 3 su bardagdi su ile toz sekeri kaynatin. Kaynadidi anda limon suyunu ilave edin ve birkag¢ dakika
daha kaynatin. Tath ilidiktan sonra Uzerine serbeti dokin.
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