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PRATIK SU BOREGI

3 yutka

5 yumurta

2 kibrit kutusu kadar beyaz peynir
2 su bardagi sut

2 kibrit kutusu kadar gravyer peyniri
3 ¢corba kasig margarin

2 kibrit kutusu kadar kasar peyniri
1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

Derin bir kdseye yumurtalar kirarak ¢atalla ¢arpiniz. Rendelenmis peynirleri, sitd, yagi, ince kiyilmis maydanoz
ve dereotunu ilave ederek hepsini karistiriniz.

20-25 cm. gapinda kenarli bir tepsiyi yaglayiniz. Yufkanin dizgiin olanini tepsiye dogeyerek kenarlarini
etrafindan sarkitiniz. Diger yufkalari 4 esit pargaya boliniz. Tepsiye bir servis kasigi i¢ koyarak yayiniz. Uzerine
1/4 yufka yerlestiriniz. Fazla gelen kdseleri kesip bos kalan yerlere déseyiniz. 1 servis kasigi i¢c koyup tekrar
yayiniz. Bu isleme yufka bitinceye kadar devam ediniz.

Tepsiden sarkan kisimlari Uste kapatiniz. Orta hararetli firinda pembe renkte pisiriniz. BlyUk yuvarlak servis
tabagina ters cevirip dilimleyerek servis yapiniz.

ML® Bonbon Béredi icin tiklayin
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