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PRATIK FASULYE KAVURMASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
2 Adet Domates

500 gr taze fasulye

Tuz

Karabiber

2 Adet yumurta

2 Adet Sagan

1 Adet havug

Fasulyelerin kilciklarini ayiklayip yikadiktan sonra stizgece alin. Suyu stzulince 1 cm genigliginde kiyin. Kaynar
tuzlu suda diri kalacak sekilde haslayip sizin. Sana klasik yagi tencerede eritip kiip seklinde dogranmis sodani
ilave ederek kavurun. Havug ve domatesi rendeleyip kavrulmakta olan sogana ekleyin. Karigimi bir stire
kavurun ve domatesler suyunu ¢gekince yumurtalari ilave edip karistirin.Karigsima haglanmig fasulyeleri ekleyip
tuz ve pulbiber serperek kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar pigirin. Servis tabagina alip sicak olarak servis
yapin.
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