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PRATIK DOMATES SOSLU PATLICAN

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Cay Kasigi tuz

1 Adet sogan

3 Dis sarmisak

2 Adet orta domates

3 Adet sivri biber

3 Adet patlican

Soganlari dograyarak sana klasik yagda pembelesinceye kadar kavurun. Patlicanlar kiip kip dograyin.
Pembelegen soganlara patlicanlari ekleyin. Biberleri dograyin, patlicanlar soganlarla biraz kavrulduktan sonra
biberleri ekleyin. lyice pisene kadar bekleyin, arada karistirin. domatesleri dograyin ve karigimin tizerine ekleyin.
Sarimsaklari 2-3 parcaya keserek ekleyin. tuzunu da ekledikten sonra domatesler eriyene kadar pisirin arada
karigtirin.
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