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PRATIK BAKLAVA

https://migros.com.tr

1 paket baklava yufkasi
3-4 su bardagi kirik fistik
200 gr. tereyagdi

4 su bardagi su

2 su bardagi seker

1. Once serbetini hazirlayin.

2. Seker ve suyu kaynatin.

3. Birkag dakika kaynadiktan sonra altini kapatin.

4. Sogumasi igin kenara alin. .

5. Finn tepsisini yaglayin.

6. Yufkalardan birini tepsiye serin ve tereyag ile yaglayn. .

7. Ikinci yufkay Gzerine serin ve yine yag gezdirin.

8. Uclincu ve dérdiinct yufkayi da serip yag gezdirin.

9. Daha sonra arasina toz fistigi serpin.

10. Tekrar yufkalari serip yaglayin.

11. En son yufkayi da serin ve ardindan baklavanizi dilimleyin.

12. Kalan tereyadi sicakliyi sogumadan dilimlediginiz baklavanin Gzerine dékin.
13. 180-200 derece firinda kizarana kadar pisirin.

14. Firindan ¢ikan baklavanin ilk sicakligi gegince sogumus olan serbeti dokun.
15. Baklava, serbetini iyice ¢ekip dinlendikten sonra servise hazirdir.
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