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POSETTE TAVUK

MALZEMELER

1 adet tavuk

1 kg patates

4-5 adet mantar
3-4 adet sivri biber
2-3 adet domates
karabiber

kimyon

kekik

tuz

HAZIRLANISI

Tavu@u ocakta alazlayip yikayin. Parcalara ayirin(elma buyUkiginde parcgalar olacak)tuzlayin.

Patatesleri soyun, yikayin, kiip seklinde ceviz biyUkliginde dograyin. Dogranmis patateslere tuz, kekik,
kimyon, karabiber serpin, harmanlayin. Mantarlari yikayin ve kii¢ik kiigtk dograyip tuzlayin. Domatesleri
dilimleyin, sivri biberleri parmak uzunlugunda kesin. Firinda tavuk pisirme posetlerinden bir tanesinin igine 1 tatli
kasid un koyup, ¢alkalayin. Unun bitin posete dadiimasini saglayin. Firin tepsisini hafif yaglayin igine poseti
yatirin. Pogetin alt tarafina zemini kaplayacak sekilde komple patatesler yayin. Aralara mantarlar sikigtirin.
Uzerine tavuklar yerlestirin. Tavuklarin aralarina domates ve biber parcalari koyun ve posetin agzini baglayin.
Posetin Gzerine 3-4 yerinden bigagdin ucuyla delik acin. 180 derecelik firinda 1 saat 15 dakika pigirin.
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